Das Asiatische Fondue, auch bekannt als
,Feuertopfd = Aad Ay [/ KAYIl X
verbreitet.

Es gilt als ein beliebtes Gericht, aulBerord
gesund, besonders schmackhaft und sehr be-
kommlich.

Fir die Zubereitung wird ein Topf aus Metall ver-
wendet, der mitten auf den Esstisch gestellt wird.
Darin befindet sich eine siedend heif3e Briihe, die
als Grundlage des Fondues dient. Es kann unter
folgenden Briihen gewahlt werden:

- Taiyo
Lamm Bridhe (Spezialit
- Qingguo
Kl are Bridhe
- Malaguo
Scharfe Briuahe
- Yuanyangguo
Kl are & Scharfe Briahe
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Wahrend der Feuertopf stetig am Kochen gehal-
ten wird, lasst jeder Gast Zutaten wie Fisch,
Fleisch und Meeresfriichte, sowie verschiedene
Gemiisearten und Pilze, garziehen.

Guten Appetit!
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Ab 2 Personen

Asian Fondue 15,
All You Can Eat pro Person

- Frische Gem{Usearten
nach Saison

- Tofu

- Glasnudeln

- Reiskuchen

- Rindfleisch

- Lammfleisch

- Hihnerfleisch

- Surimi

- Reiskuchen

- Riesengarnelen

- Muscheln

- Fischballchen

- Tintenfisch

- und vieles mehr
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Alle Fondues inkl. 4 Vorspeisen!
Um telefonische Bestellung wird gebeten.




