
Während der Feuertopf stetig am Kochen gehal-

ten wird, lässt jeder Gast Zutaten wie Fisch, 

Fleisch und Meeresfrüchte, sowie verschiedene 

Gemüsearten und Pilze, garziehen.   

Das Asiatische Fondue, auch bekannt als 

„FeuertopfάΣ ƛǎǘ ƛƴ /ƘƛƴŀΣ YƻǊŜŀ ǳƴŘ WŀǇŀƴ ǿŜƛǘ 

verbreitet.  

Es gilt als ein beliebtes Gericht, außerordentlich 

gesund, besonders schmackhaft und sehr be-

kömmlich.   

Für die Zubereitung wird ein Topf aus Metall ver-

wendet, der mitten auf den Esstisch gestellt wird. 

Darin befindet sich eine siedend heiße Brühe, die 

als Grundlage des Fondues dient. Es kann unter 

folgenden Brühen gewählt werden:    

  - Taiyo  

         Lamm Brühe (Spezialität des Hauses) 

  - Qingguo  

         Klare Brühe 

  - Malaguo  

         Scharfe Brühe 

  - Yuanyangguo  

         Klare & Scharfe Brühe im Topf aufgeteilt 

Guten Appetit! 



Alle Fondues inkl. 4 Vorspeisen! 
Um telefonische Bestellung wird gebeten. 

- Frische Gemüsearten  
   nach Saison 
- Tofu 
- Glasnudeln 
- Reiskuchen 
- Rindfleisch 
- Lammfleisch 
- Hühnerfleisch 
- Surimi 
- Reiskuchen 
- Riesengarnelen 
- Muscheln 
- Fischbällchen 
- Tintenfisch 
- und vieles mehr 

Asian Fondue  € 15,90 
pro Person All You Can Eat 

Ab 2 Personen 


